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IL BENESSERE 

ANIMALE

 Assenza di norme specifiche

 Decreto legislativo 26/03/2001 

n.146 «attuazione della direttiva 

98/58/CE relativa alla protezione 

degli animali in allevamento»
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LE 5 LIBERTA’ – BRAMBELL REPORT 1965

Libertà dalla 
fame, dalla 
sete e dalla 
malnutrizion

e

Libertà di 
vivere in 

un 
ambiente 

fisico 
adeguato

Libertà dal 
dolore, 

dalla sete 
e dalle 

malattie

Libertà di 
manifestare le 

sue 
caratteristiche 

comportamentali

Libertà 
dalla 

paura e 
dal disagio
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MA NEL LATTE? 

INDICATORI:

Latte di massa e/o 
individuale

Cellule 
somatiche

Carica 
batterica

Patogeni

Urea Lattosio Grasso Proteine Aflatossine
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COMPOSIZIONE LATTE OVINO

 Specie

 Razza

 Età, stato fisiologico e 
sanitario

 Curva di lattazione

 Condizione climatiche

 Tecniche di mungitura, 
stabulazione
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CELLULE SOMATICHE

Cellule epiteliali di sfaldamento

Cellule della serie bianca (macrofagi, 
granulociti neutrofili e linfociti) per il 97-99%

RAZZA

GENETICA

ETA’

BENESSERE

ALIMENTAZIONE

AMBIENTE

MUNGITURA
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CARICA BATTERICA

• <500.000 
cellule/mlLatte crudo

• <1.500.000 
cellule/mlLatte 

pastorizzato

Media geometrica mobile, calcolata su periodo di 
2 mesi, con almeno 2 prelievi al mese a carico 
degli operatori del settore alimentare 

𝐺 = 𝑛 𝑥1 ⋅ 𝑥2 ⋅ 𝑥𝑛

𝑀 =
𝑥1 + 𝑥2 + 𝑥𝑁

𝑁
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PATOGENI

Staphylococcus
Aureus e 
coagulasi
negativi

Streptococcus
Agalactiae

Escherichia coli

Pseudomonas 
aeruginosa

Brucelle Salmonella

Lysteria
monocitogenes
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UREA

Indicatore 
efficienza 

ingestione e 
utilizzazione 

proteine

Livelli elevati: 
eccesso proteico e 

basso livello 
carboidrati 

fermentescibili

Livelli bassi: ridotto 
apporto proteico (o 

elevato quota 
proteica by-pass)

Alina Silvi

0

5

10

15

20

25

30

35

40

45

50

inizio lattazione piena lattazione fine lattazione

c
o
n
c
e
n
tr

a
zi

o
n
e
 (

m
g
/
d
l)

stadio lattazione

Concentrazione urea nel latte (mg/dl)

valore medio valore massimo valore minimo

https://www.agr.unipi.it/


LATTOSIO

Galattosio 
fattore 
crescita 

celebrale. 
Glucosio fonte 

energetica

GLUCOSIO + 
GALATTOSIO

Principale 
componente 
osmotico del 

latte

Condizionato 
da stato 
sanitario 

mammella e 
bilancio 

energetico

Circa il 
4.8 %

Correlato 
con 

andamento 
cellule 

somatiche
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GRASSO

MUNGITURA
STATO 

SANITARIO 

ALIMENTAZIONE
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ACIDI GRASSI

C4:0 (Butirrico)

cis-9 C18:1 (Oleico)

trans-11 C18:1 (Vaccenico)

cis-9, trans-11 C18:2 (CLA)

n-3 acidi grassi

C12:0 (Laurico)

C14:0 (Miristico)

C16:0 (Palmitico )

trans acidi grassi
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ACIDI GRASSI
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PROTEINE

Stati infiammatori: < caseine e 
>sieroproteine

Scarso apporto energetico: deprime 
sintesi proteica a livello mammario 
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AFLATOSSINE

Metaboliti 
secondari 

funghi e muffe
AFB1 alimenti AFM1 latte

Reg. (CE) 
1881/2006

< 0.050 µg/kg
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GRAZIE 

DELL’ATTENZIONE
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